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お問い合わせ 「こうしんの店」 さま  
 栃木市室町3-14    ℡ 0282-23-4264  
 営業時間 ／  10：30 ～ 17：30 
 定休日  ／  水曜日 日曜日）  
 駐車場  ／  有  その他 ／ ランプ有 

栃木名物のジャガイモ入
り焼きそばは４００円！ 

いつの時代も、駄菓子は
みんなを幸せにします！ 

http://www.tochigi-gas.co.jp/ 

｢こうしんの店｣ さま 
 

今回ご紹介の「こうしんの店」さま。 
 創業昭和５２年。昔ながらの「もんじゃ焼き屋」。  
 今年の春に新装オープンしましたが、ノスタルジック
な雰囲気はしっかり受け継がれているこちらのお店。  
 お客様の中には、「子供のころに来てました！」と、  
ご自分のお子様を連れて来店するお客様も少なくな
いとの事で、親子で楽しまれているようです！！  
 子供から、学生さん、大人まで幅広い年齢層に愛さ
れる秘訣は、２代目の店長さんの笑顔と、リーズナブ
ルなメニュー！！子供の定番もんじゃ焼きや、お好
み焼き、栃木名物のジャガイモ入り焼きそばなど、ど
れも安い！！駄菓子もたくさん置いてあるので、大
人買いしちゃいそうになります ぅ～・・・。  
 また、ご主人の趣味で、スケートボードのミニランプ
もあるので、若いお客さんもたくさん来てくれます！  
 さ、童心に帰って、おもいっきり楽しみましょう！！  

  金糸銀糸の刺繍や、見事な彫刻がほどこされた豪華な山車が、 

 蔵の街に繰り出し、江戸の粋がよみがえる、栃木市最大のお祭り。  

  明治 ７年（１８７４年）、県庁構内 （当時栃木町、現栃木市 ）で行わ  

 れた神武祭典に出しを繰り出し祝ったことに始まります 。  

  まつりの山車は、江戸時代後期から明治時代初期に名工たち  

 の手によって作られ、みな競い合うように繰り出し、町をあげての  

 大きなおまつりになり、現在に至っています。  

  昼間の山車もさることながら、夜の勇壮な山車の姿も必見です！  

   期    間   平成 ２２年１１月１３・１４日（土・日） 

  場    所   栃木市  とちぎ蔵の街大通り  

   お問合せ  （社 ）栃木市観光協会    TEL：0282-25-2356  

          栃木市商工観光課      TEL：0282-21-2543           昼間とは一味違う夜の山車 

山車会館の前に集まる山車 

                              と ち ぎ 秋 ま つ りと ち ぎ 秋 ま つ りと ち ぎ 秋 ま つ り   
    ～ 絢爛豪華な山車の行列が再び ～ ～ 絢爛豪華な山車の行列が再び ～ ～ 絢爛豪華な山車の行列が再び ～   

 
 

太 平 山 の 紅 葉 

～ wａｒｅｈｏｕｓｅ  “蔵” ～ 

発行 平成２２年９月１日 
栃木ガス株式会社 
営業開発課企画 

秋 号（第１８号） 

 今年の夏は、異常に暑かったですね～・・・。みなさんは熱中症など、体調管理は大丈夫でしたか？ 

 さて、今回はお待ちかね、ガス展の情報です。 年に１度の感謝祭ですので、楽しい企画をいっぱいご用意します！ 

 そして、７月末に開催致しました「ＥＣＯフェア相談会」のご報告を掲載致します！ご来場有難うございました！！ 

 また、本町に出来ましたトヨタウッドユーホームさんの分譲情報のご案内です！新築をご検討されてる方必見です！ 

 今回のレシピは、ハロウィンのおやつにピッタリ「かぼちゃプリン」のご紹介！コンロで本格スウィーツです！！  

 やっと朝晩涼しくなり、の～んびり読書、ＤＶＤ鑑賞、はたまた近所をお散歩なんて、とってもいい季節ですネ！ 
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蔵 の 街 
都市ガスだより  

今回は、ハロウィンのおやつにぴったりのこちらのレシピ。 
水無し両面焼きグリルで本格スイーツの出来上がりです！！ 
親子で、またはお友達とのティータイムにぜひ作ってみて下さい！  

『 かぼちゃプリン 』レシピ提供：リンナイ株式会社  料理研究家：武蔵裕子先生 
材料（ 15ｃｍエンゼル型 ）                                        
◆かぼちゃ      ・・・ 100 ｍｌ                   
◆卵黄        ・・・ ３個         
◆砂糖        ・・・ ３５ｇ       
◆生クリーム     ・・・ 2００ｃｃ     
◆牛乳        ・・・   １００ｃｃ      
◆バニラエッセンス  ・・・ 少々              
（カラメルソース） 
 ◆砂糖       ・・・  ５０ｇ   
 ◆水                    ・・・  大さじ１／２   
 ◆湯                  ・・・  ３５ｃｃ  作 り 方 

①．水で湿らせた砂糖を強火にかけて茶色がつくまでさわらず加熱します。  
  全体に色がついたら火から外して熱湯を一気に注いでよく混ぜます。   
②．型に薄くバターをぬり、粗熱をとったカラメルを流しいれます。  
③．かぼちゃが温かいうちに裏ごしします。   
④．卵黄と半分の量の砂糖をよくすりまぜ、人肌に温めた生クリームと牛乳、残りの砂糖
を、 泡立てないように少しずつ加えます。最後にバニラエッセンスをふります。  
⑤．③と④を混ぜます。 
⑥．茶こしやふるいを通してこします。（なめらかさを出すために省かないで下さい！）  
⑦．容器にそっと移し、アルミホイルでしっかりふたをします。  
⑧．両面焼グリルは（上火、下火・強）3分予熱します。  
⑨．バットに熱湯をはり、容器をのせグリルに入れ（上火、下火・強）で8分焼きます。 
   粗熱がとれたら冷蔵庫で冷やして、出来上がりです！ 
  

 最新のガスコンロには小さなオーブンが付いているみたいで、 
     本格料理からスイーツまで、簡単に作れちゃいます！！ 

今 回 の レ シ ピ ！ 
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ガス展のご案内！ 

 ガス展２０１０ 開催情報！！ 
     年に１度の大感謝祭！！ 
            日頃のご愛顧に、感謝の心をこめて、 
                     社員一同ご来場をお待ちしております！ 

 実際にお料理体験が出来た
り、床暖房の体験、ミスト 
付浴室暖房機の実演、太陽 
光発電の発電状況のモニタ 
リングと、盛り沢山です！ 

   開催日 ： １０月２９日 （金） ～ １０月３１日 （日） 
           （金）・（土）   １０：００～１８：００ 
             （日）     １０：００～１７：００ 
  

   会  場 ： 福田屋百貨店 栃木店 ４階 
 

   催し物  ：  大抽選会     ガス機器の特別割引販売   
           簡単お料理実演     簡単お掃除実演 
           お子様お楽しみコーナー    太陽光発電 などなど 
 

マイホーム発電（エネファーム、エコウィル、太陽光発電）をはじめ、 
 

エコロジーで、エコノミーな情報をどんどん発信していきます！ 
 

多くの方々に楽しんでいただけるイベントを企画しております！！ 
来て、見て、触れて、「やっぱりガスっていいわねぇ～！」 
と実感いただける３日間、お気軽にご来場下さい！！ 

 ガス展期間中、ご都合が合わない方！ 
ご安心ください！！ 
      栃木ガス本社ショールームで 
           皆様のご来場をお待ちしております！ 
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ＥＣＯフェア相談会のご報告  

 ７月３０日～８月１日まで開催致しま
した「ＥＣＯフェア相談会」ですが、 
多くのお客様にご来場いただき、大盛況
の中幕を閉じました！ 
 今回は、今までとは趣向を変えいろい
ろな展示を行いましたが如何でしたか？ 
 ご来場いただきました皆様、本当にあ
りがとうございました！！ 

本町 分譲地情報  

ＥＣＯフェア相談会開催のご報告！！ 

  今回初のコラボ企 
 画、アルス幼稚園の 
 園児の皆さんに、
『好きな食べ物、 
 楽しい食事』と言う 
 テーマで絵を書いて 
 いただきました！ 
 

年長さんともなると、表現がしっかり出来るよう
になり、とても楽しそうな絵がいっぱいでした！ 

  園児の皆さんによる  
食育という切り口の 
絵画展を開催したと 
言う事もあり、ご来 
場の親子さんには、 
ご一緒に簡単なお料 
理を作っていただき 
 

みなさんでご試食していただきました！！ 
お子様も一緒に、上手にお料理してました！！ 

  ハウスメーカーさ 
んのブースにもお立
ち寄りいただき、熱
心にご説明を聞いて
いただきました。 
住宅リフォームにと
もなうエコポイント 
 

の事や、安全性をアップさせるポイントや、 
快適に生活するヒントなど、参考にして下さい！ 


